
加熱食品中に生成する健康影響物質の低減化について

食品の加熱加工（調理）過程においては、メイラード反応により種々の物質が生成し、それらの中

には加熱香気成分のように好ましいものもありますが、アクリルアミドのように健康への影響が

問題視されるものもあります。そこで、加熱加工食品中の新たな危害要因になり得るジカルボニル

化合物を中心にその生体･細胞系への影響を解析し、私たちの健康への影響について調べています。
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