
食用植物の成分化学と生理機能解析研究

★食用植物の成分研究、特に有機硫黄化合物を含んだ野菜類の機能性に関する基盤研究と、生産・消費拡

 
大を目指した優良栽培品種の探索や加工法に関する基礎／応用研究にも勤しんでおります。（すでに多くの

 
共同研究を実施しております故、無責任なサプリ開発には全く興味を持っておりません。）
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生理機能探索（in vitro)
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・第二相解毒酵素誘導・第二相解毒酵素誘導
・血小板凝集阻害作用・血小板凝集阻害作用
・抗炎症作用・抗炎症作用

 

……などなど
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Herbs Spices

食用植物

スクリーニング

成分化学（単離・機器分析）

例）機能性含硫成分

イソチオシアネート類
（ワサビ・ダイコンなど）

ポリスルフィド類
（ニンニク・タマネギ）

作用機構解析
in vivo試験

食品機能性成分

GSTA1 Expression

Control MSHI Sulfora No oil

優良栽培品種や加工特性などへの応用

地域特産・種苗・育種
関係との共同研究

優良系統品種選抜
と加工特性解析
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